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DEFINICIÓN: Limas frescas, sanas y limpias de la especie: Citrus latifolia - “Lima Tahití ”, empacadas bajo las buenas 
pra cticas de manufactura que aseguran la seguridad alimentaria y su preservacio n. 
 

VARIEDAD: 
 
Limo n Tahiti, Lima Tahiti. 
 

CARACTERÍSTICAS 
SENSORIALES: 

COLOR: Verde, caracterí stico de la variedad. 
 
SABOR/OLOR: Caracterí stico del fruto, 
exento de sabores y olores extran os.  
 
TEXTURA: Firme 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

CARACTERÍSTICAS 
FÍSICO-QUÍMICAS: 

FORMA: Redonda de cáscara delgada, sin 
semilla, piel lisa y pedúnculo cortado al ras 
sobre la roseta.  
 
CONTENIDO MÍNIMO DE JUGO: 30-42% 

 
 
 
 
 
 
 
 

CARACTERÍSTICAS 
COMERCIALES: 

 
 

 
 
 
 
*Dia metros establecidos por el cliente. 
 

CALIDAD Super Extra Primera Segunda Tercera Cuarta 

DIÁMETRO       

GRADO DE 
MADUREZ: 
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GRADO DE 
SOMBREADO: 

 
 

GRADO DE 
OLEOCELOSIS: 

 
 

GRADO DE RUSSET: 

 
 

 
 
 

GRADO DE TRIPS: 
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DEFECTOS: 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
DEFECTOS MAYORES Y LEVES DESVIACIÓN TOLERANCIAS 

C
O

N
D

IC
IÓ

N
 Oleocelosis leve   

Deshidratacio n leve   
Picaduras   
Dan o por frí o   
   

Total de defectos combinados por condición  

C
A

L
ID

A
D

 

Golpe de sol   
Herida cicatrizada leve   
Manchas leves   
Russet leve   
Frutos con deformacio n   
Dan o por a caro   
Viraje del color   
Bajo calibre   

Total de defectos combinados por calidad  
*Los porcentajes son expresados en base a conteo de la fruta. 
*Tolerancias establecidas por el cliente. 
 

DEFECTOS CRÍTICOS DESVIACIÓN TOLERANCIAS 

C
O

N
D

IC
IÓ

N
 

Pudricio n 

NO SE ACEPTA 

0% 
Sobremaduros (amarillos) 0% 
Oleocelosis severa 0% 
Heridas abiertas 0% 
Moho en el pedu nculo 0% 
Deshidratacio n severa 0% 
Frutos blandos 0% 
Presencia de gusano o insectos  0 Unidades 

C
A

L
ID

A
D

 Herida cicatrizada severa 

NO SE ACEPTA 

0% 
Manchas severas 0% 
Russet severo 0% 
Fumagina 0% 
Desgarro de roseta 0% 

PROCESO 

 
El proceso de empacado incluye operaciones como: Recepcio n de Materia Prima, 
Almacenamiento temporal, Abastecimiento, Descanicado, Pre-Seleccio n, Lavado por 
inmersio n, Sanitizacio n, Cepillado/Lavado por aspersio n, Escurrido, Tu nel de Pre-secado, 
Encerado, Tu nel de secado, Singulador, Clasificacio n Computarizada, Envasado/Pesado, 
Cerrado/Etiquetado/Codificado, Paletizado, Almacenamiento en Ca mara y Despacho. 
 

SELECCIÓN 

 
La fruta se debe encontrar limpia, en el grado de madurez solicitado, con pocas semillas, 
forma tí pica de la variedad, libre de cualquier suciedad y humedad producto de un incorrecto 
manejo post cosecha. 
 

 
PRODUCTOS 

QUÍMICOS DE  
 

Las dosificaciones de producto quí mico para el manejo post cosecha, se recomienda lo 
siguiente: 
 

CERA 
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MANEJO 
POSTCOSECHA: 

 
 

NOMBRE COMERCIAL INGREDIENTE ACTIVO LMR DOSIFICACIÓN 
ECOWAX BRIGT CT CARNAUBA Y GOMA 

LACA 
N/A 1Litro / TM 

 
N/A: No aplica             LMR: Lí mite Ma ximo Residual. 
 
 

CARACTERÍSTICAS 
MICROBIOLÓGICAS: 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

*Referencia: RM N°- 591-2018/MINSA 
 

 
AGENTE MICROBIANO 

 
Categorí a 

 
Clase 

 
n 

 
c 

Lí mite por g 

m M 

Aerobios Mesofilos 1 3 5 3 104 106 

Esherichia Coli 5 3 5 2 10 102 

Salmonella sp 10 2 5 0 Ausencia/25g - 

Listeria monocytogenes 
 

10 2 5 0 Ausencia/25g - 

PRESENTACIÓN 

 
No debe existir presencia de ningu n material extran o, tales como tierra, residuos de 
productos agroquí micos, ni residuos de tratamiento del producto como manchas negras de 
cera.  
Luego de la cosecha los frutos se deben colocar en recipiente que no los dan e, evitando 
exponerlos al sol en forma directa y deben ser llevados a un lugar de almacenamiento 
apropiado. 
 

EMPAQUES: 
 

 

 
 
 

PRESENTACIÓN CAJAS X 4.5 KG CAJAS X 18 KG CAJAS X 24 KG 
 

Calibres 36, 38, 48, 54, 63 
SMALL (3RA, 4TA)  
MEDIUM (1RA, 2DA) Todos los calibres 

 
Cajas por pallet 

4.5 kilos = 240 cajas 
4.0 kilos =240 cajas 

70 cajas 42 cajas 

 
Cajas por 
contenedor 

4.5 Kg = 5,120.00 
4.0 Kg = 5,280.00 

1,400.00 1,008.00 

 
Pallets por 
contenedor 

4.5 Kg = 20 pallets de 
240 cajas y 2 mini 
pallets de 160 cajas 

 
4.0 Kg = 22 pallets 

20 24 

 
Peso neto 

 

 
4.500 Kg / 4.000 Kg 18.00 Kg 24.00 Kg 

ETIQUETADO: 

 
De acuerdo a las especificaciones del cliente y paí s de destino: 

• Nombre y direccio n del empacador / Exportador / Importador 
• Naturaleza del producto: "Limas", “Limo n” 
• El nombre de la variedad “citrus latifolia” 
• Paí s de origen 
• Clase 
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• Peso neto 
• Nu mero de lote 
• Nombre/Co digo de Lugar de produccio n 
• Co digo de la planta de empaque 
• Autorizacio n Sanitaria 
• GGN 
• Variedad 

 

CONDICIONES DE 
ALMACENAMIENTO 

 
Temperatura: 7 - 10 °C  
Humedad Relativa: 85% – 95% 
 

TRANSPORTE 

 
El transporte de la fruta debe hacerse en vehículos apropiados que presenten buenas condiciones 
higiénicas y que eviten la exposición del fruto al sol, al viento, a la humedad y que reduzcan las 
causas del daño mecánico, a sea por vibración, compresión o impacto. 
 

CONDICIONES DEL 
SETEO DEL 

CONTENEDOR 

 
Temperatura: 7 ºC  
Humedad relativa: 80%  
Se requiere filtro de etileno en el contenedor. 
 

VIDA ÚTIL 
 
40 días a partir de la fecha de cosecha. 
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ANEXOS FOGRÁFICOS 

DEFECTOS CRI TICOS / CERO TOLERANCIA 

(NO ACEPTABLE) 
 

 

 

 

 

 

 

 

DAÑO POR SOL / SOMBREADO 

RUSSET (RAYADO) 
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DAÑO POR TRIPS 

OLEOCELOSIS 

DAÑO MECÁNICO 
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AMARILLO MOHO DEL PEDÚNCULO 

FUMAGINA PUDRICIÓN 


